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Tvoj vodié kroz svijet zadina
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Liija papar - 100%

prirodu
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CRNI PAPAR - MLJEVENI Jela od povréa i mesa

(Dodati tokom kuhanja ili na kraju)

CRNI PAPAR - ZRNO Bistre juhe, morski plodovi, salate

(Dodati na podetku, tokom kuhanja ili na kraju)

BIJELI PAPAR Juhe, piletina

(Dodati na poéetku, tokom kuhanjaili na kraju)

. i CRNI|

SARENI PAPAR Variva, juhe, gulasi

(Dodati na poéetku, tokom kuhanja ili na kraju)

mlijeve

APAR |




Smeda linija

Zbog svojih slatkih i aromati¢nih okusa
ovi zacini su najzasluzniji za sve one
uzdahe odusevljenja tokom probavanja
slastica, kolaca i mnogih drugih jela.




weda linija 1007%

CIMET - MLJEVENI

(Dodati na pogetku, tokom kuhanja ili na kraju)

prirodu
ZaCini

Kompoti, salate

CIMET U KORI
(Dodati na poéetku kuhanja)

Kuhano vino

MUSKATNI ORASCIC

(Dodati na po&etku, tokom kuhanja ili na kraju)

Umaci, razne tjestenine, variva

KIM
(Dodati na pogetku ili tokom kuhanja)

Razni prilozi, mesna jela u umacima

KLINCIC
(Dodati na pogetku ili tokom kuhanja)

Razni prilozi, slana savijaca

DUMBIR

(Dodati na pogetku, tokom kuhanja ili na kraju)

Juhe, keksi, kotleti

KURKUMA

(Dodati na pogetku ili tokom kuhanja)

Juhe, jela od piletine

CURRY

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Jela od piletine

SAFRANIKA
(Dodati na poéetku kuhanja)

Jela s rizom, tjestenine




Linija zacinsko bilje

Ako Zelite svjez i aromatiéan okus
Mediterana, onda su ovi suseni za¢ini
najbolji izbor jer ée podignuti kako
kvalitetu svakog jela tako i vase
raspolozenje.




|inija ZaGinsko bilje

MAJCINA DUSICA

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

1007
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Riblja i mesna jela

MAZURAN

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

SloZenci, variva

RUZMARIN

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Mesna jela, riblja jela

KOPAR
(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Salate, juhe, umaci, riblja jela

VLASAC

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Variva od povréa i mesa, sirni namazi

PERSIN

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Juhe, mesna jela

BOSILJAK
(Dodati na podetku ili tokom kuhanja)

Mediteranska jela

ORIGANO

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Pizza, umaci, riblja jela



LOVOROV LIST

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Brudeti, riblja jela

MJESAVINA i
MEDITERANSKIH ZACINA

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Mediteranska jela

LIST CELERA

(Dodati na poéetku ili tokom kuhanja)

Juhe, kuhano meso

LJUPCAC

(Dodati na pogetku ili tokom kuhanja)

Juhe, salate, tjestenine, povrtna jela

CESNJAK
(Dodati na pogetku ili tokom kuhanja)

Popecci, bruskete

LUK GRANULE

(Dodati na poéetku, tokom kuhanja ili na kraju)

Juhe, burgeri
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